Carta=

restaurante

artaAaBria

Rogamos en caso de tener alguna alergia o intolerancia a algun alimento, nos lo comuniquen

al principio de la comida, para poder adaptar éstos a platos o prevenir trazas de alimentos.

Meni Degustacion

Disponemos de un menu degustacion, que debera servirse para todos los comensales
de la mesa, compuesto por dos entrantes, pescado, carne y postre.

Aperitivos: Caneldn de boletus edulis

Sashimi de salmén con ali-oli de manzana
Canelén de setas de monte
Merluza con arroz meloso de zamburifias
Carrillera de jabali prensada

Torrija de brioche

Precio: 36€ por persona
(mesa completa)

Horario Restaurante: 13:30-16:00 y 20:30-23:00 (cerrado domingos noche y lunes noche)
Horario Take away: 13:30-16:00 y 20:30-23:00

Precios en euros con i.v.a. incluido.



Para Comenzar...

Tempura de pulpo sobre puré de patata...........coeovviiiiiii s 17.00

Molusco, gluten, huevos, lacteos

Croquetas caseras de marisco con patatas paja.........ccocovviiiiiiiiiiii e 11.00

Gluten, crustaceos, huevos, lacteos, sulfitos

Tosta de brioche y tartar de ternera.............cocooooeiiie i 14,00

Huevo, leche, gluten, soja, sulfitos

Tartar de salmdn con salmorejo, aguacate y crujiente de yuca............c..ccoooeivininnnnn.. 13.50
Sulfitos
Salpicén de buey de mar, rape y langostinoS.........ccovieiiiiiii i 17.50

Crustaceos, huevos, pescado, sulfitos

Cestillas crujientes de zamburifias con crema de Nécoras..........ccoovvvviiiiiiiiiiininnnnn. 14.00

Gluten, crustaceos, huevos, sulfitos, moluscos

Colas de langostinos crujientes, aguacate y emulsién de ajo.............ccovviiiiiiiinnn., 15.00

Gluten, crustaceos, lacteos, sulfitos

Ensalada de burrata y tomate ecoldgiCo............cccvoviiiciiiiicicic .. 12,00

Lacteos, sulfitos, huevo, frutos de hueso

Bombones caseros de foie con salsa de frambuesa y pistachos................cccooiiiini. 13.50

Frutos secos, sulfitos

Arroces y Pastas

Arroz con gamba roja alistada (minimo 2 personas) precio por racion....................... 21.00

Moluscos, crustaceos, pescado, sulfitos



Arroz con lubrigante (minimo 2 personas) precio por racion...........cccceveireiriieieinnnnnn. 27.00

Moluscos, crustaceos

Cintas frescas salteadas con nata y carpaccio de 1angostinoS..........c.ooviiiiiiiiiiiiiinnnns 11.50

Crustaceos, gluten, huevos, pescado, leche, sulfitos

En Pescados ofrecemos

Rape con queso del pais, salsa de piquillos y arroz cremoso de setas........................ 21.00

Gluten, lacteos

Merluza con Aoquis y salsa de albarifo...........cccccoeeiiie i, 18,00

Gluten, lacteos, huevo, moluscos y sulfitos

Bacalao con habas y langostinos salteados.............cccccoeoviiiic i 18,50

Crustaceos, moluscos

Sanmartiio con vinagreta de 1langostinos y trigueros..............cvvviiiiiiiiiii i 22.50

Crustaceos, sulfitos

En Carnes ofrecemos

Entrecot de ternera a la plancha o al roquefort..........ccooiiii 18.00
Lacteos
Solomillo de ternera con foie al OPOItO.......ciiiiiii e 25.00
Sulfitos
Costilla de Black Angus con salsa barbacoa y patata deluxe................oooiiiiiiiii s 18.00

Sulfitos, gluten

Chuletillas de cordero 1€CNANL.........oooe et e tee e ee e eeinneeeeeeeennnn. 19,00
Sulfitos



CARTA DE POSTRES

POSTRES CALIENTES

*Pueden tardar entre 5 y 10 minutos

Leche frita con helado de dulce de leche y crema de Baileys............ccccoooovviiiiiii i 5.50

Huevo, lacteos, gluten

Pastel caliente de avellana con helado de fruta de la pasién..................c.oooiiiinn.. 6.00

Huevo, lacteos, frutos secos

POSTRES FRIOS

= 0 0T T o 5.50

Huevo, lacteos, gluten

Nuestra tarta cremosa de chocolate Negro...........ccoiiiiiiiiiii e 5.50

Lacteos, huevo, gluten

Sorbete de HMON @l CAVA.......ocooiiiiiee e e e e 5.50
Lacteos
Helado de yogur CON groSell@as...........ocooiiiiiiiiii e e 5.50

Huevo, lacteos, gluten, frutos secos

Bombon XL de praliné de avellana y chocolate ..o 6.00

Huevo, lacteos, gluten, frutos secos

Semifrio de queso, espuma de mango y helado de frambuesa................ccooceeviiiiiennn . 5.50

Huevo, lacteos, gluten



CARTA DE BEBIDAS

Sin gas

Cabreir0a 1 ltro. ... 2.30
Cabreiroa V2 IO ... e e 1.35
Con gas

Cabreiroa 1 litro....oeeeeeeee i 2.30

Cabreiroa Magma V2 litro......cccceevveeiiee e 2.70

Vinos Espumosos

---------------------------- Espumosos de Galicia
Feitizo (brut)....cccooeiiiii e 22.50

D. Cava
Anna de Codorniu (brut nature)........c.cccccvveet 16.00
Vilarnau (brut nature)......ccccoevieiiiieii e 18.00
Mirgin (brut nature)......ccccco v 18.00

LaUrent Perrier. . et e 58.00



Vinos Blancos

----------------------------------- D.O. Rias Baixas
Condes de AlIDbAarei.......oooeuueeeeeeeeee s 14.50
U oo T 20.00
Pazo de BaiON.....oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 21.00
DO FeITEINO. ..o a e 18.50
Fefifianes III afio......... ettt 40.00
Pazo de SeNOrans. ...t 19.00
Santiago RUIZ......coociiiiiiiii e s 21.80
Terras GauUda......ooooeeeeeee e e 20.50
----------------------------------------- D.O. Ribeiro
Casal de Arman........oe 17.50
FINCA ViN0@. et 17.00
A CoVAa dO LEDIE. ... 17.50
Bl RENACIAO. ... i 23.00
-------------------------------------- D.O. Valdeorras
AN O] oo Y= TR, 16.50
---------------------------------------- D.O. Monterrei
Crego e Monaguillo.........ccceuveeiieeiiieececccee e 14.50
TrasdoVento. ... 19.00



Gran FEUAO. ...t e 11.00

-------------------------------------- D.O. Ribeira Sacra
Lalama. ..o 23.00
(][ 0 =] (o T 15.50

--------------------------------------- D.O. Valdeorras
Pagos de Galir......coooiiiiiiiii e 14.00

----------------------------------------- D.O. Monterrei
Castro de Lobarzan......oovvveeiiiiiiiiiiiiiineenns 15.00

----------------------------------------- D.O. Cal. Rioja
Campillo. .. 18.50
Fernandez de Piérola.........cooevviviiiiiiiiiiiineenns 16.00
0] 0= Lo 1= 16.50
= T 1 [0 o 1 =TT = T 19.00
[T o Y= o 15.50
I N\ [e Y 1 T= L F= 1 19.50
PrediCador. oo 30.00
OStatu SeleCCION. ..vii it reeanens 20.50

V[T 2= o) o= TR 13.00



(206 F= T 2V 2% 32.00
ViNa POMAl RV..iiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeereeeereeneennenes 21.00
Remirez de GanUzZa.....cvevveieeeiiiieeeeaieeeaaneeens 67.00
[ T A [T = T 135.00
---------------------------------- D.O. Ribeira del Duero
Pago de Capellanes........ccvvviiiiiiiiiiiiieeee 29.50
Convento de San Francisco.........covvvvviviiieennn. 20.00
[ 1o TN 1 o o T 24.00
Lopez Cristébal.....ccovvviviiiiiiiiii e 22.50
(O | O 1 YZ= < 18.00
() =] 0] g =] o= T 30.00
Bosque de Matasnos.......coooviiiiii i i 32.50
= | o 38.00
--------------------------- Vinos de la Tierra de Castilla
1= 10 1 o 36.00
1 P10 o T VA 70.00
Abadia RetUerta...cc.vviiii e 35.00
-------------------------------------------- D.O. Emporda
[ e Yor= ] fe (=3 I 1 - 18.50
------------------------------------------------ D.O. Bierzo
PEtalos del BierzZO....ueeivieieiiie i et erinneeennns 23.00



SN ROMAN. ettt e e e e eenes 36.00

(Or=] 0 01 0717 o Lo TR 15.00
------------------------------------------- D.O. Somontano
Gran VOS. .. e et 24.00
Secastilla.....covviiiii 31.00
SOMOS. .t 14.50
----------------------------- Vinos Tierra de Extremadura
Habla del Silencio.......cooviiiiiiiii 17.00
--------------------------------------------- D.O. Tarragona
LI = 17.50
------------------------------------------------ D.O. Navarra
Seisde Azul y Garanza.......coovviiiiiiiiii i i 16.50
---------------------------------------------- A.O.C Pomerol
Le Fleur Gazin......vvviviiiiiiiiiiinn s 69.00
---------------------------------------- A.O.C Saint Emilion






