Menu especial Navidad

Aperitivos:
Bombon de foie de pato con frambuesa y pistacho
Mejillon en escabeche
Tartar de salmon y mango

Entrantes:
Falso ravioli de cigalas y puerro
Vieira al horno sobre crema de su coral
Salpicon de buey de mar, rape y langostinos

Principales:
Rodaballo salvaje al albarino con noquis
Carrillera de Black Angus prensada

Sobremesa:
Trufas de chocolate y turron
Fresa de fruta de la pasion
Filipinos de turrdn



Entrantes frios

Bombones caseros de foie con frambuesa y pistacho...........13.50
Salpicon de buey de mar, rape y langostinos...................... 17.50
Tartar de salmoOn con wakame..........cccoovvviiiiiiiiiieninss 13.50
12lakl da bonilo' con AIODIBNED s ssimmimimian s 14.00
Para freir, o llevar fritos....
Croquetas caseras de marisco con patata paja................... 11.00
Colas de langostino con aguacate y emulsion de ajo............15.00

Cocinados, para calentar...

Cestillas crujientes de zamburinas con crema de nécoras......14.00

Nielra a 1a gallega.....sssssssssmpsvmmsnssseiwmsmnmeun



Platos principales

(Cocinados, para calentar al horno)

Lubina salvaje con salsa de albarino.............................. 23.00

Bacalao con habas y langostinos..........cccooiiiiil, 18.50

Codillo de cerdo asado a baja temperatura...................... 18.00

Paletilla de corderolechal.........ccoooveiiiiiiiii s, 25.00

Canelones de tXangurro.......c.c.evvvviiiiieeiiiiiii i, 15.00
Arroces

(Minimo 2 raciones, precio por racion)
(Cocinados, para calentar al horno)

ArQZ 60N DORAVANMIG . susmsvinmsm s isssss s RS A 27.00

Arroz de gamba roja alislada.....«sosimivsssnsmammsuspmsss



Postres

Chessecake de limayvainilla.............ccoooviiiiiinnnnn, 5.50
BTl g0 =0 7] 0] j 6.00
Bombon XL de chocolate y praliné de avellana........... 6.00

TiramiSU Ae UMM ON. .ot e e, 5.50
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