
Disponemos de un menú degustación que se servirá para todos los 
comensales de la mesa, compuesto por: dos entrante, pescado, carne y postre. 

Precio por persona 38,00€

Para comenzar

Croquetas caseras de marisco con patatas paja
Trigo, crustáceos, huevos, lácteos, sulfitos

Tosta de brioche con tartar de ternera
Huevo, leche, trigo, soja, sulfitos

Salpicón de buey de mar, rape y langostinos
Crustáceos, huevos, pescado, sulfitos

Cestillas crujientes de zamburiñas con crema de nécoras
Trigo, crustáceos, huevos, sulfitos, moluscos

Colas de langostinos crujientes, aguacate y emulsión de ajo
Trigo, crustáceos, lácteos, sulfitos

Ensalada de burrata y tomate ecológico
Lácteos, sulfitos, huevo, frutos de hueso

Bombones caseros de foie con salsa de frambuesa y pistachos
Frutos secos, sulfitos

Tempura de pulpo sobre puré de patata
Molusco, trigo, huevo, lácteos

Tartar de salmón con salmorejo
Sulfitos, pescado, fructosa

Arroz con gamba roja alistada(Mínimo 2 personas)
Moluscos, crustáceos, pescado y sulfitos

Arroz con lubrigante(Mínimo 2 personas)
Moluscos, crustáceos , sulfitos y pescado

Cintas frescas salteadas con nata y tartar de langostinos
Crustáceos, trigo, huevos, pescado, leche, sulfitos

Pastas y arroces



En los pescados ofrecemos…

Rape con queso del país, salsa de piquillos y arroz cremoso de setas
Lácteos, pescado y sulfitos

Sanmartiño con vinagreta de langostinos y trigueros
Crustáceos, pescado y sulfitos

Merluza con ñoquis y salsa de albariño
Trigo, lácteos, huevo, moluscos , pescado y sulfitos

Bacalao con arroz de zamburiña y alioli de ajo asado
Crustáceos, pescado y moluscos, lácteos

Entrecot de ternera a la plancha o al roquefort
Lácteos

Solomillo de ternera con foie al oporto
Sulfitos

Chuletillas de cordero lechal
Sulfitos

En las carnes ofrecemos...

Carrillera de Black Angus con patata asada
Sulfitos, soja

Rogamos en caso de tener alguna alergia o intolerancia a algún alimento, nos 
lo comuniquen al principio de la comida, para poder adaptar éstos a platos o 

prevenir trazas de alimentos

13.30h a 16.00h 

Horario

20.30h a 23.00h


