
 

Menú Degustación 
Disponemos de menú degustación, compuesto por: 

Dos entrantes, pescado, carne, postre. 

Precio por persona 40,00 euros. 

 Para Comenzar... 

Tartar de cigala y sus tostitas………………………….………………………………………….18,00 
Crustáceos, lácteos, gluten 

Lomo de Xarda marinada, ajo blanco y ponzu de citricos.………………………….17,00 
Pescado, gluten, sulfitos, soja, frutos secos

Steak tartar de ternera ………….………………………..………………………………………..16,00 
 Huevo, soja, sulfitos 

Salpicón de buey de mar, rape y langostinos……………………………………………..19,00 
Crustáceos, huevo, pescado, sulfitos 

Bombones caseros de foie con salsa de frambuesa y pistacho……..…………..15,00 
Frutos secos, sulfitos 

Ensalada de Burrata y tomate ecológico……………………………………..……………..14,00 
Lácteos, sulfitos, huevo

Croquetas caseras de marisco con patatas paja………………………………………...14,00 
Crustáceos, gluten, lácteos

Colas de langostinos crujientes, aguacate y emulsión de ajo……………………..16,00 
Crustáceos, gluten, lácteos, sulfitos 

Cestillas crujientes de zamburiñas y crema de nécoras……….……….……………16,00 
Moluscos, gluten, huevos, sulfitos, crustáceos 

Tempura de pulpo y crema de patata…….……….………………………………………..18,00 
Molusco, gluten, lácteos 
 

 
                                                                  Precios en euros con I.V.A. incluido. 



                                  Pastas y Arroces (precio por persona) 

Arroz de Lubrigante (Mínimo 2 personas)…………………………………………….....30,00
Pescado, crustáceos, molusco

Arroz caldoso de Carabinero (Mínimo 2 personas)…………………………………..32,00
Pescado, crustáceos, molusco

Arroz de Gamba roja Alistada…(Mínimo 2 personas)……..………………………..24,50
Pescado, crustáceos

Cintas salteadas con nata y su tartar de langostinos………………………………...16,00 
Pescado, crustáceos, lácteos, gluten 
 
 

                            En los Pescados ofrecemos… 

Rape con queso del país y arroz cremoso de setas…………………………………….22,50 
Pescado, lácteos 

San Martiño con vinagreta de langostinos y trigueros…………….…………………23,50 
Pescado, sulfitos, crustáceos

Bacalao y arroz de Zamburiña….………….…………………………………………………...23,80 
Pescado, sulfitos, crustáceos 

Merluza con salsa marinera y mejillones…………………………………………………..20,50 
Pescado, sulfitos, bivalvos 

                                               En las Carnes ofrecemos… 

Entrecot de ternera a la plancha o al roquefort……………………..………………….19,80 
Sulfitos, lácteos, gluten 

Solomillo de ternera con foie al oporto……………………………….…………………….26,40 
Sulfitos, lácteos 

Chuletillas de cordero lechal……………………………………………………………………..21,00 
Sulfitos, soja 

Costilla de black Angus con salsa barbacoa……………………….………………………24,20 
Sulfitos, soja
 

 Rogamos en caso de tener alguna alergia o intolerancia a algún alimento, nos lo comuniquen 
al principio de la comida, para poder adaptar éstos a platos o prevenir trazas de alimentos.

                                                                                                                                        Precios en euros con I.V.A. incluido 
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